
Salade verte
Frites maison
Purée de pommes de terre
Tombée d'épinards

Nos garnitures
4€
5€
6€
6€

Germaine
Œuf parfait, gésiers de canard,
pommes de terre, croûtons de pain
de campagne et salade verte

Gaspar
Pont-l'Évêque pané, poire, noix,
choux rouge pickles et salade verte

Nos salades
17€

16€

Glaces artisanales «Soeurette» 
Made in Normandie 
2 ou 3 boules

Glace :  Vanille, caramel beurre salé, 
pistache, café, yaourt, chocolat au lait

Sorbet : Chocolat noir,  fraise, 
pomme, poire, citron

Fondant au chocolat
Crème anglaise

Crème brulée
A la vanille de Madagascar

Tarte tatin
Crème d'Isigny

Riz au lait
Nappage caramel 
beurre salé

Nos desserts
Café ou thé gourmand
Demandez le programme !

Trou Normand
Glace pomme ou poire 
arrosée de Calvados

8€

7€

9€

6€

11€

10€

7€ / 9€10€ / 

Saucisse purée
Saucisse au couteau traditionnelle, jus de viande

Suprème de poulet à la normande, frites maison
Grand classique avec sa crème et ses champignons

Fish & chips
Lieu noir en tempura et sauce tartare

Entrecôte purée
250g de boeuf normand, sauce poivre et salade verte

Penne à la crème et jambon de la Manche
Crème fromagère gourmande, estragon pour la fraîcheur

Dos de Cabillaud et tombée d'épinards
Sauce moutarde à l'ancienne

Classique cheeseburger, frites maison
Buns, steak haché normand, tomme normande,
salade, oignons rouges, ketchup et yellow mustard

Parmentier de légumes
Salade verte

Nos plats
16€

17€

18€

22€

17€

19€

18€

16€

Steak haché ou poisson avec frites 
Un sirop à l’eau et une boule de glace

Menu enfant

12€

Œufs mayo
Plein air de la ferme de l’Ecoufle, 
mayonnaise maison et sucrine

Assiette de charcuterie 
Sélection de cochonailles de la région

Crème Dubarry
Velouté de choux fleur et 
noisettes torréfiées

Œuf cocotte aux champignons
Bien gourmand et accompagné
de ses mouillettes

Escargots de Bourgogne (par 6)
En persillade

Camembert rôti 150g
Incontournable en toutes saisons

Foie gras maison
Au Calvados et avec ses toasts

Nos entrées

6€

8€

7€

9€

10€

11€

14€


