
SOFT DRINKS CAFÉ
Eau plate / pétillante 

3       7
0,25 L    0,75 L

coca cola regular / zero 
4,5

0,33 L

crodino 
6

0,1 L

espresso / décaféiné   
3

noisette
3,5

café américain
4

cappuccino    
5

latte macchiato  
5

CHANDON GARDEN SPRITZ
bitter à l’orange épicée, spumante brut

7 

CIPRIANI ORIGINAL BELLINI
10

CLASSIC SPRITZ
aperol / campari, prosecco, soda

12

NEGRONI
15

BULLDOG TONIC
15

ESPRESSO MARTINI
15

COSMOPOLITAN
15

2 CLASSIC SPRITZ
FINGER FOOD

20 
JAMBON DE PARME & BURRATA  7

18

TARTARE DE BŒUF * 8

boeuf fassona, noisettes
20

+ truffe noire     +10

VITELLO TONNATO  3,4,12

servi frais viande de veau, sauce au 
thon et câpres

20

SAUMON FUMÉ  4

câpres, vinaigre balsamique 
22

THON TATAKI * 4,9

sauce teriyaki au sésame et au gingembre
25

HUÎTRES FINE DE CLAIRE 14 
mignonette au champagne, tabasco

3 pour 12

BURRATA & CAVIAR 7,4

caviar Asetra
35

TARTARE DE CREVETTES ROUGES & CAVIAR * 2,4

crevettes rouges, concombre, 
caviar Asetra 10g

75

AVOCADO & SALMON TOAST * 1,4 
toast au saumon fumé et avocat

15

CLUB SANDWICH * 1,3,12

toast grillé, poulet, bancon, tomate, 
salade, mayonnaise

18

CHIPS & GUACAMOLE 7   
6 

ANCHOIS CANTABRIQUE * 1,7,4

pain, beurre, anchois
12

CLASSIC PINSA ROMANA * 1,7

 pizza de style romain avec burrata, crème 
de courgettes, tomate et basilic

12 

SALMON PINSA ROMANA * 1,7,4

pizza de style romain avec saumon fumé, 
burrata, tomates cerises confites et 

roquette
15

CHARCUTERIE & FROMAGE POUR  2  1, 7, 8, 12 
25

LES CLASSIQUES

PASTA

HUÎTRES ET CAVIAR

A PARTAGER

CHAMPAGNE COCKTAILS

VIN ET BIÈRE

COCKTAILS

HAPPY HOURSANDWICHES

SALADES

GNOCCHIS PESTO * 1,7,8

pesto au basilique
16

RISOTTO À LA MILANAISE * 2,7

avec crevettes rouge 
22

TAGLIOLINI À LA TRUFFE * 1,7

beurre, truffe noire râpée 
28

DÉGUSTATION DE TRUFFE EN 3 SERVICES * 1,3,7

œufs | tagliolini | tartare de bœuf
70

TRUFFE

SALADE GRECQUE 7

feta, fenouil, olives, concombre 
14

CAESAR SALAD * 1,7

salade mixte, poulet, parmigiano reggiano, 
croûtons et sauce césar 

16

IMPERIAL 1869
Moët & Chandon Impérial Brut, jus de 
pamplemousse amer et sirop d’agave

ROYAL PALOMA
Moët & Chandon Impérial Rosé, jus de 

pamplemousse rose frais, et sirop d’agave

20 chacun

BIÈRE  1

6     0,5 L

PROSECCO doc brut
8     40

0,10 L   0,75 L

WHISPERING ANGEL rosé
8    40

0,10 L   0,75 L

CLOUDY BAY sauvignon blanc
10    55

0,10 L    0,75 L

CLOUDY BAY chardonnay
10    55

0,10 L   0,75 L

CLOUDY BAY pinot noir
12    60

0,10 L    0,75 L

DESSERT
TIRAMISÙ * 1,3,6,7

8

CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES * 1,3,6,7

9

MACARONS * 3,6,7,8

3 pour 9

SORBET AU CHAMPAGNE * 7,12 
10

CHAMPAGNE

we are pet friendly1.gluten  2.crustacés  3.œufs  4.poissons  5.arachides  6.soja  7.lait  8.fruits à coque  9.sésame  10.moutarde  11.céleri  12.sulfites  13.lupins  14.mollusques   * produits congelés   -   veuillez noter que les boissons peuvent contenir des sulfites.   -

À partir de 17h.

BOLLICINE&CO. Extra Brut
14     84

0,10 L     0,75 L

MOËT & CHANDON Impérial Brut
15     90 

0,10 L     0,75 L

BOLLICINE&CO. Rosé Réserve
16     96

0,10 L     0,75 L

MOËT & CHANDON Impérial Rosé
18     108 

0,10 L     0,75 L

RUINART Brut R de Ruinart 
20      120

0,10 L     0,75 L

VEUVE CLICQUOT Rosé
20     120

0,10 L     0,75 L

VEUVE CLICQUOT La Grande Dame 2015
295

0,75 L

DOM PÉRIGNON Vintage 2015
395

0,75 L


